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JAJA PASTERYZOWANE W SKORUPIE

Jaja pasteryzowane w
skorupkach - Eggsafe

to nowa, unikalna technologia pasteryzacji Swiezych
jaj w skorupie. Dzieki specjalnej obrébce skorupka
oraz tres¢ jajka sg wolne od salmonelli i
bezpieczne mikrobiologicznie, a smak i wtasciwosci
pozostajg takie same, jak w sSwiezym jajku.
Eggsafe to O dodatkéw i 100% smaku tradycyjnych
jaj!




Nowe mozliwosci
Poszerzenie Menu o potrawy z udzialem jaj surowych czy dotarcie do klientow
szczegOlnie wrazliwych.

Naturalnos¢

0 dodatkow i 100% smaku tradycyjnych jaj! Jaja pasteryzowane EggSafe sa w pehni
naturalne i zachowujg sie w kuchni doktadnie tak samo jak tradycyjne jaja swieze.
Proces nie zmienia ich smaku czy wiasciwosci, a delikatne zmetnienie biatka jest
naturalna reakcja na temperature.

Bezpieczenstwo
Jaja pasteryzowane w skorupie EggSafe moga by¢ wykorzystywane wszedzie tam,
gdzie uzycie tradycyjnych jaj surowych moglo by¢ ryzykowne lub wymagato

znacznych nakfadéw czasu i pracy. .
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Wygoda i oszczednosci PASTEURIZED

: : HELL EGGs
Koniec probleméw z przechowywaniem, obrobka, dodatkowym sprzetem czy = '°Snuxmﬁzcgs

ryzykiem salmonelli. Zastosowania s3 niezliczone: bary, restauracje, hotele, osrodki =\ e
opieki, szpitale; wszedzie tam, gdzie wazne jest zdrowie Konsumenta i wygoda
przygotowania, EggSafe oferuje potaczenie korzysci, ktorych nie da sie zastapic.

Brak ograniczen i swoboda dziatania

EggSafe mozna ze spokojem uzywaé do wszystkich potraw z udzialem surowych jaj!
Jajko na miekko ze smakowitym plynnym zéttkiem serwowane na $niadanie? Moze
tatar wotowy udekorowany surowym zéttkiem z jaj? A na deser tiramisu przyrzadzone
wg. tradycyjnej receptury z surowych zottek? Wszystkie te i wiele innych potraw z
uzyciem surowych jaj mozna przyrzadzic z jaj EggSafe.

Log i sty ka Termin przydatnosci do spozycia

opakowanie 30 szt opakowanie 90 szt. opakowanie 180 szt. U U
llos¢ warstw: 16 llos¢ warstw: 8 llos¢ warstw: 8 DN I
llo$¢ opakowan na warstwe: 8 llo$¢ opakowan na warstwe: 8 llos¢ opakowarn na warstwe: 4 ﬁ

llosc jajek na palecie: 3840 llos¢ jajek na palecie: 5760 llos¢ jajek na palecie: 5760 od daty produkdji

l’i_j = Temperatura przechowywania

= Jo-6°C
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